
 
แบบเสนอรายการอาหารเพ่ือเขารวมรับการคัดเลือก 

“๑ จังหวดั ๑ เมนู เชิดชูอาหารถิ่น”  
เมนูอาหารถิ่นของจังหวัด “รสชาติ...ท่ีหายไป The Lost Taste” ประจำปงบประมาณ พ.ศ. ๒๕๖๘ 

๑. ขอมูลเมนูอาหาร  
๑.๑ ช่ือเมนูอาหาร....แกงค่ัวอกแล...................................จงัหวัด.........ประจวบคีรีขันธ........................... 

           ประเภท       อาหารคาว            อาหารหวาน            อาหารวาง 
๑.๒ ชวงเวลาการประกอบเมนูอาหารถิ่น 

   ประจำ  เทศกาล   ฤดูกาล   อ่ืนๆ (ระบุ) …………………………… 
***เลือกเพียง ๑ รายการ 

    ๑.๓ ช่ือผูใหขอมูล .....นางระเบียบ...ขาวพวง.......................................... 
   สถานท่ีตั้ง....ชุมชนตนยางสูงใหญ............................................... 
  เลขท่ี......๖๕....................หมู......๖................ถนน................-....................................... 
            ตำบล/แขวง.......ธงชัย.......................อำเภอ/เขต......บางสะพาน............................. 
           จังหวัด.....ประจวบคีรีขันธ..................................รหัสไปรษณีย......๗๗๑๙๐............................ 
            หมายเลขโทรศัพท.....๐๘ ๐๒๓๒ ๔๘๔๙.......................................................................... 

๑.๔ รานอาหาร/ แหลงท่ีสามารถหาทานไดในพ้ืนท่ีของจังหวัด (***จำเปนตองมี)  
      ***เปนรานอาหารหรือแหลงท่ีสามารถจัดจำหนายได หลังจากท่ีเมนูพ้ืนถ่ินของจังหวัดไดรับการ
พิจารณาคัดเลือก สำหรับเผยแพรประชาสัมพันธผานสื่อสารมวลชนทุกชองทาง ซ่ึงกรมฯ จะมีการมอบปาย
ประจำโครงการฯ  

ชือ่ราน/ แหลง (ชุมชน) ........หนูโภชนา.................................................................................. 
   สถานท่ีตั้ง......ชุมชนหาดบานกรูด............................................ 
  เลขท่ี....๔๑/๑.......................หมู.....๓...................ถนน............-............................................ 
            ตำบล/แขวง......ธงชัย..............................อำเภอ/เขต......บางสะพาน.................................. 
           จังหวัด........ประจวบคีรีขันธ....................รหัสไปรษณีย.....๗๗๑๙๐.................... 
            หมายเลขโทรศัพท..........๐๓๒ ๖๙๕๐๖๔......................................................... 

***QR Code พิกัดท่ีตั้ง**** 
 
 

 
 
 
 

/๒.ดานอัตลักษณ…. 
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๒. ดานอัตลักษณและภูมิปญญา บรรยายแสดงใหเห็นถึงอัตลักษณทองถ่ิน หรือวิถีชีวิต  ท่ีมีการสืบทอดตอกันมาผาน
วัฒนธรรมและมีภูมิปญญาท่ีเปนเอกลักษณของทองถ่ิน สอดคลองกับลักษณะของมรดก ภูมิปญญาทางวัฒนธรรม  
 ๒.๑ ประวัติความเปนมา 
 “อกแลค่ัว” ในภาษาทองถ่ินภาคใต หมายถึงการถนอมอาหารดวยวิธีการหมักเค็มแตมีเอกลักษณ
เฉพาะตัวโดยใชปลาทะเลขนาดเล็กท่ีจับไดจากชายฝง “ปลาอกแล” คือหนึ่งในอาหารพ้ืนถ่ินท่ีสะทองวิถีชีวิตของ
ชาวประมงชายฝงบานกรูดมาอยางยาวนาน เม่ือนำมาปรุงแกงค่ัว กลิ่นเฉพาะของปลาอกแลจะซึมซาบเขากับ
เครื่องแกงอยางกลมกลอม และเปนเมนูท่ีถูกถายทอดตอกันมาหลายชั่วอายุคนในครอบครัว 
 ๒.๒ มีภูมิปญญาท่ีเปนเอกลักษณท่ีเกี่ยวของกับวิถีชีวิตของคนในทองถิ่น 
 “อกแลค่ัว” เปนเมนูพ้ืนบานท่ีสื่อถึงชีวิตของชาวบานกรูดในการนำวัตถุดิบทองถ่ินท่ีหาไดงายในชุมชน
ชายฝง มาทำแกงโดยใชกะทิสดจากมะพราวบานซ่ึงใหกลิ่นหอมและความมันเปนธรรมชาติ ผสมกับเครื่องแกงใตมาทำ
เปนเมนูท่ีมีรสชาติเขมขน หอมมัน และเผ็ดจัดจาน สะทอนถึงการอยูรวมกันกับธรรมชาติ ความประหยัดพอเพียง  
และการใชทรัพยากรในทองถ่ินอยางรูคุณคา 
 ๒.๓ วิธีการและข้ันตอนการปรุง / เคล็ดลับการปรุง 
 แลเนื้อปลาอกแล โดยลอกหนังและหั่นสับไมใหมีกางชิ้นใหญ นำหัวกะทิเล็กนอยตั้งไฟ ใสพริกแกงและกะป
ผัดกับกะทิใหหอม ใสเนื้อปลาอกแลและผัดใหเขากับน้ำพริก ปรุงรสดวยเกลือ คนใหเขากัน เติมหางกะทิลงไปเล็กนอย 
คนใหทุกอยางเขากันอีกครั้ง ชิมใหไดรสชาติเผ็ดพอดี เสร็จแลวตักข้ึน โรยหนาดวยพริกมันและใบมะกรูด 

๓. ดานความเส่ียงตอการสูญหาย 
  เปนเมนูท่ีสูญหายแลว และตองการสงเสริมอยางเรงดวน 
  เปนเมนูท่ีใกลจะสูญหายและหารับประทานยาก 
  เปนเมนูท่ีมีการสืบทอดจากรุนสูรุนมีการจัดทำขอมูลและตำรา 
   อ่ืนๆ (ระบุ) เปนเมนูท่ีมีการถายทอดกันในครัวเรือนจากรุนสูรุน โดยผานการบอกเลาและปรุงอาหาร
ดวยตนเอง 

๔. ดานวัตถุดิบทองถิ่นและส่ิงแวดลอม  
          เปนเมนูอาหารถ่ินท่ีใชวัตถุดิบและเครื่องปรุงภายในทองถ่ิน ท่ีสะทอนอัตลักษณ ดานวัฒนธรรมภูมิ
ปญญา และระบบนิเวศของพ้ืนท่ี (โปรดระบุ จำนวนก่ีชนิด อะไรบาง) 

ท่ี ช่ือวัตถุดิบ/ เครื่องปรุง สรรพคุณ ท่ีมา 
๑ เนื้อปลาอกแล ไขมันต่ำ : ดีตอหลอดเลือดและหัวใจ ชุมชนปากคลอง บานกรูด 
๒ หัวกะทิและหางกะทิสด ไขมันดีจากพืช ใหพลังงานเร็ว ตลาดบานกรูด 
๓ พริกแกง สารตานอนุมูลอิสระจากสมุนไพร 

ในสวนผสม 
ตลาดบานกรูด 

๔ พริกมัน ใบมะกรูด สารตานจุลินทรีย ปองกันการติดเชื้อ 
ในลำไส 

ตลาดบานกรูด 

๕ เกลือ กะป โซเดียม จำเปนตอสมดุลน้ำในรางกาย ชุมชนในบานกรูด 

 ไมมีสวนผสมของวัตถุดิบและเครื่องปรุงในทองถ่ิน/สมุนไพร 
 เปนอาหารท่ีชวยสงเสริม ดูแลรักษาระบบนิเวศ และสิ่งแวดลอมในพ้ืนท่ี 

 อ่ืนๆ (ระบุ) ………………………………………………….............................................................................. 

/ ๕. ดานการเผยแพร... 
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๕. ดานการเผยแพรและพัฒนาตอยอดเพ่ิมมูลคาทางเศรษฐกิจสรางสรรค  
  เปนเมนูท่ีสามารถนำมาพัฒนาหลักสูตรการเรียนการสอน และมีการวิจัยและพัฒนาตอยอดเทคโนโลยี
เก่ียวกับผลิตภัณฑอาหารเปนเมนูท่ีสามารถพัฒนาศักยภาพผูประกอบการ  
  เปนการสงเสริมการตลาดและเผยแพรประชาสัมพันธอาหารไทยสูสากลในการการพัฒนาธุรกิจอาหาร
ไทยและการรณรงคการบริโภคอาหารไทย 
  อ่ืนๆ (ระบุ) …………………………………………………............................................................................. 

๖. ดานโภชนาการ  
  เปนอาหารท่ีมีสารอาหาร เปนประโยชนตอรางกาย ชวยบำรุงสุขภาพ 
  อ่ืนๆ (ระบุ) …………………………………………………………………………………………………………………… 

๗. ภาพถาย และคลิปวีดิโอของเมนูอาหาร (รายละเอียดตามเอกสารในคำช้ีแจง)  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    ลงชื่อ............พจนา..อนุพงษานุกูล.........ผูเสนอเมนอูาหาร 
          (.......นางสาวพจนา..อนุพงษานุกูล................) 

ตำแหนง.....ผูชวยนักพัฒนาการทองเท่ียว..เทศบาลตำบลบานกรูด 
วันท่ี..................เดือน...................................พ.ศ.......................... 

 


